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IM 9520, analisador NIR de ultima geracao

Na proxima edicao da Tecnipdo, a Ambifood vai apresentar o
mais recente equipamento NIR, o IM 9520, fabricado pela
Perten Instruments.

Concebido para a analise de farinha, é a ferramenta ideal para a
industria da panificacdo e pastelaria ter os resultados que

receber a sua principal matéria-prima.

- , analisada em 30 segundos, fornecendo

' - proteina, humidade, gldten humido,
S ' "~ garantindo desta forma um produto final
PO caracteristicas desejadas.

Um ecra tactil permite uma utilizagdo facil e intuitiva e os
resultados podem ser exportados. As calibracdes estao incluidas
no equipamento e sao fruto de mais 30 anos de experiéncia da
Perten na industria dos cereais e panificacdo.

Visite o stand XXXXX da Ambifood onde podera testar as suas
farinhas.
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